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SAFRANLI UZUMLU PILAV

http://www.ebruomurcali.com.tr

2 su bardagi piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 corba kasigi zeytinyagi
1 adet kuru sogan

Yarim ¢ay kagigi safran

1 cay bardagi kuru Gzim
1 cay kasidi yenibahar

1 tath kasidi limon kabugu rendesi
Tuz

Karabiber

3,5 su bardag tavuk suyu

Tereyadi ve zeytinyadi karigiminda kip dogranmig kuru sogani kavurun. Pirinci ilave edin ve 3 - 4 dakika
kavurmaya devam edin. Uzerine 3,5 su bardag tavuk suyu ve safrani koyun. Once yiiksek ateste, daha sonra
kisik ateste suyunu cekinceye kadar pisirin. Uzim, limon rendesi ve baharatini ekleyip demlendirin. Sicak olarak
servis yapin.
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