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SAFRANLI SUTLU LOKMA

https://www.posta.com.tr

1 su barda@ sut tozu

4 corba kasig yogurt

4 corba kagigi un

4 corba kagig! erimig tereyagi
1 cay kasigi kakule

1 paket kabartma tozu
Kizartmak igin:

2,5 su bardagdi sivi yag
Serbet igin:

3 su bardagi su

2,5 su bardagi toz seker

1 adet limon kabugu rendesi
1 corba kagigi limon suyu
Yarim ¢ay kagigi safran

Serbet igin, toz seker ve suyu kaynatin. Safran ve limon suyunu ekleyin.

Tdm hamur malzemesini iyice yogurun. Hamurunuzu oda isisinda 20 dakika dinlendirdikten sonra, elinizle minik
parcalar kopartarak yuvarlayin.

Kizgin yagda, rengi koyulasincaya kadar, kevgirle karigtirarak kizartin.

Kizaran toplarinizin fazla yagini almak igin pegete tzerinde bekletin ve sicak serbet icine atarak, serbeti iyice
cektikten sonra servis yapin.
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