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SAFRANLI SOGANLI PILAV

1 kase piring

1 adet kuru sogan

1 cay kasigi safran

1 ¢corba kasigi tereyag
1 kahve fincani siviyag
1 tath kasidi tuz

2 kase su

Once safran bir kahve fincani kadar ilik suya islatilir. Sogan ¢ok ince gentilir. Siviyagda normalden biraz fazla
kavrulur. Uzerine tereyagi ve yikanmig piring eklenir. 2-3 dakika daha kavrulur. Su, tuz ve suyuyla birlikte safran
eklenir. Kapak kapatilir. Kaynama noktasina gelince ocak kisilir, 12 dakika pisirilir. Yarim saat dinlendirilir,
karigtirilir ve servise sunulur.
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