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SAFRANLI SAVARIN TATLISI

Malzeme:

Suslemek igin :

kremsanti

Helva

Serbeti igin :

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi su

Geyrek limon

Safran

Savarin igin :

2 ¢corba kagidi Bizim Mutfak Un
5 gr maya

1 cay kasigi toz seker

1 corba kasigi Bizim Aycicek Yagi
1 adet yumurta

Tuz

Savarin, malzemesinin timanu bir kaba alip mikserin disiik hizinda 1-2 dakika ¢irpin. Karisimi kaliplara
paylastirin. Kahplarln Uzerini 6rterek 45 dakika mayalandirin. Daha sonra énceden isitilimis 180 derece firinda
15-20 dakika pigirin. Serbet icin tozseker, su, limon ve safrani derin bir kapta kaynatln Pigirdiginiz savarinleri
sekerli suya atip surubu cekinceye kadar bekletin. iyice sistikten sonra suruptan servis tabagina alin. istege
bagl olarak krema ve helva ile servis edin.

Fotograf "emog" tarafindan génderildi. 29.05.2016
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