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SAFRANLI RULO KREP

1 adet yumurta

1 su bardag st

2 yemek kasidi margarin
1 su bardagi un

1 cay kasig tuz

1 tath kasidi safran

Yumurta, sut, erimis yagi ve tuzu guizelce ¢irpin, Unu ve safrani ekleyip puriizsiz bir kivam elde edene kadar
cirpin. Krep tavasini kizdirip tabanini kaplayacak kadar hamur dokuip Ustl goz g6z olana kadar pisirin. Sonra
ters gevirip altini da pisirin. Hamur bitene kadar ayni islemi uygulayin. Istediginiz i¢ malzemesini sirtp rulo yapin
ve U¢ parmak kalinliginda keserek servis yapin.
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