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SAFRANLI RISOTTO

350 gram Arborio pirinci (veya baldo piring)
2 yemek kasigi tereyagi

1 tath kasidi zeytinyagi

2 adet kuru sogan

1 tath kasidi safran

1 su bardagi rendelenmis parmesan peyniri
2 su bardagi sebze suyu

2-3 dal maydanoz

Tuz

Pirinci yikayip sizin.

Soganlar temizleyip ince ince dograyin.

Maydanozu yikayip incecik kiyin.

Zeytinyagini tavada isitip soganlari pembelegtirin.

Safrani ekleyip tahta kagikla karigtirarak birkag dakika kavurun.

Pirinci ekleyip karigtirin.

Sebze suyunu yavas yavas ekleyip 15 dakika karistirmaya ara vermeden pisirin.
Atesten alip parmesan peyniri, tereyadi ve maydanozu ekleyip iyice karigtirin.
Sicak olarak servis yapin.
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