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SAFRANLI PUDING

5 su bardagi sit

1 su bardag pirin¢ unu
1 corba kasigi margarin
1 su bardagi toz seker
1 paket vanilya

1 cay kasigi safran

ilk islem olarak safran, yarim gay bardagi soguk suya islatilarak rengini gcikmasi igin yarim saat bekletilir.
Tencereye sogduk sit, toz seker piring unu konur. Surekli karistirarak muhallebi kivamini alana kadar pigirilir.
Atesten almadan hemen énce margarin, vaniya ve suyuyla birlikte safran eklenir. Karigtirlir. 1 dakika sonra
atesten alinir. Kaselere pay edilir, soguyunca servis edilir.
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