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SAFRANLI PIRINC SALATASI

150 g nohut

1/2 tath kasig

tuz

250 g piring

60 cl tuzsuz tavuk suyu su

1/2 tath kasigi safran (10 dakika ¢ok sicak suda bekletilmis)

4-5 cm boyunda limon kabugu

500 g taze i¢ bezelye

30 g badem (kahverengi kabuklari soyulmamig)

1 tath kirmizi biber (sap ve ¢ekirdekleri temizlendikten sonra, ince serifler halinde kesilmig)
1 carliston (ya da yesil dolmalik) biber (sap ve ¢ekirdekleri temizlendikten sonra, ince seritler halinde kesilmis)
2 olgun domates (kabuklari soyulup, ¢ekirdekleri temizlendikten sonra, dogranmis)

6 siyah zeytin (¢ekirdekleri ¢ikarilip, ince dogranmis)

6 corba kagsiJi sirke sosu

Nohutlari akar su altinda iyice yikayip, bir tencereye aktararak, tstlerini 5 cm drtecek kadar su koyun. Su
ylzeyinde ylizen nohutlar varsa alip attiktan sonra, tencerenin kapagini biraz aralik birakarak kapatin ve orta
atese oturtup, suyu bir tagim kaynatin. Kaynamaya basladiktan sonra nohutlar 2 dakika haglayip, atesi kapatin.
Tencerenin kapagdini da sikica kapatip, nohutlar kapal ocak Ustlinde en az 1 saat bekletin (ya da bu iglemlerin
yerine, bir gece soduk suda bekletilmis nohut kullanin).

Nohutlar bir stizgegte siizlp, bir tencereye aktararak, Ustlerini 5 cm értecek kadar su ekleyin ve tencereyi orta
atese oturtup, suyu bir tagim kaynatin. Su kaynayinca atesi kisip, nohutlari iyice yumusayincaya kadar (yaklasik
45 dakika) pisirin. Tuzu ekleyip, 10-15 dakika daha pisirin (suyunu ¢ekerse biraz su ekleyin).

Bu arada tavuk suyunu (ya da suyu) bir tencereye koyup, tencereyi orta atese oturtarak bir tasim kaynatin.
Kaynayinca.piring, safranli su ve limon kabugunu ekleyip, iyice karigtirdiktan sonra, yeniden bir tagim kaynatin.
Kaynayinca tencerenin kapagdini kapatip, atesi biraz kisarak pirinci iyice yumusayincaya ve bGtiin suyunu
cekinceye kadar (yaklasik 20 dakika) pisirin.
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