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SAFRANLI PIRING KOFTESI
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1 su bardag piring

1 cay bardadi elma sirkesi
3 su bardag tavuk suyu

1 adet kuru sogan

1 ¢corba kasigi tereyagd

2 dig sarimsak

2 corba kasigi kekik
Yarim su bardagi rendelenmis peynir
1 su bardagi galeta unu

1 cay kasigi safran
Kizartmak igin:

1 su bardagi sivi yag

Safrani sirkeye koyarak, renginin iyice sararmasi igin bekleyin. Tereyagini tencereye koyup kip dogranmis
sogan ve sarimsagi kavurun, iyice yikanmig pirinci ekleyip 2-3 dakika kavurduktan sonra, sicak tavuk suyunu,
safranli sirkeyi, kekik ve tuzu koyun. Sik sik karistirarak kisik ateste 20 dakika pisirin.

Pirincinizin iyice pismesi i¢in gerekirse azar azar tavuk suyu ekleyin. Peyniri ekleyerek karigtirin. Bir gece
buzdolabinda bekletin. Ertesi giin ceviz blyUkliginde pargalar alarak elinizle yuvarlayin. Galeta ununa
bulayarak, kizgin sivi yagda kizartin.

Yagin fazlasini almak i¢in peceteye ¢ikartarak servis yapin.
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