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SAFRANLI PILAV

3 Su Bardagi Piring

1 Su Barda@ Tatl Badem
1 Tutam Safran

1 Corba Kagigi Fistik

1 Gorba Kasig Kus Uzimi
2 Corba Kasigi Tereyagi

3 Su Bardagi Su

Istege Bagh Tuz

Safranlari sicak suyun icinde bekletelim. Pirinci islatalim. Tereyagini eritelim. Daha dnceden islatiimig, kabuklari
soyulmus badem ve ¢camfistiklarini yagda kavuralim. Ardindan piring ve kus Gzimlerini ekleyelim. Karigimi biraz
daha kavuralim. Son olarak iginde safranlarin oldugu bir bardak su ile kalan 2 bardak suyu ekleyerek pismeye
birakalim.
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