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SAFRANLI PILAV

2 su bardagi piring

1 cay bardag fistik

1 havug

1 tutam safran

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
3 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Oncelikle safrani bir bardak suyun iginde rengi gikincaya kadar, yaklasik 5 dakika bekletin. Tencerede
tereyagini ve pirincleri biraz kavurun. Uzerine fistiklari ve kiip dogranmig havuclar ekleyip 5 dakika daha
¢evirin. Safranli suyu ve safrani da Uzerine dokun. Pilavin suyunu verin ve kapagi kapali sekilde 20 dakika
pisirin. Servis yaparken kiyilmis yesillikler de eklenebilir.
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