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SAFRANLI PILAV

2 su bardagi piring

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

50 gr. badem

1 adet tavuk gégsi

3 su bardagi su

1 tutam safran

1 su bardagi bezelye

1 cay kasigi toz zencefil
Tuz

50 gr. kabuksuz antepfistig

Pirinci tuzlu sicak suda bekletin. Yikayip suyunu sizln. Tavuk etini haglayip suyunu stiziin. Safrani, yarm
kahve fincani suda 30 dakika bekletip tavuk suyuna ilave edin. Bademleri tereyaginda kavurun. Uzerine pirinci
ekleyip kavurun. Didiklenmis tavuk eti, bezelye, zencefil ve tuzu, pirince ilave edin. Uzerine safranli tavuk
suyunu dokup pisirin. Pilavi ocaktan alinca fistigi ekleyin.
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