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SAFRANLI PILAV

1,5 bardak piring

2 ¢orba kagi§i safran

2 ¢orba kasigi kuslzima

1 cay bardadi haglanmis barbunya fasulyesi
1/2 demet dereotu

2 yemek kasigi soya yagi

Yeterince tuz ve karabiber

Bir tencereye 2 kasik soya yadini koyup pirinci ekleyin. Piringler tane tane oluncaya kadar kavurun. Safran,
kusliziimd, tuz ve barbunya fasulyesini ekleyin. Biraz kavrulduktan sonra 3 su bardagi suyu ekleyip kaynamaya
birakin. Pilav suyunu ¢ekince 20 dakika demlenmeye birakin. Servis tabagdina alip tzerine karabiber
serpistirerek servis yapabilirsiniz.
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