<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SAFRANLI PILAV

Mutfak Uriinleri ve Margarin Sanayicileri Dernegi

2 Gorba Kasigi (70 Gr) Margarin
2 Su Bardagi Piring

1 Tutam Safran

3 Su Bardagj Sicak Su

1-2 Dal Maydanoz

Tuz

Pul Biber

Margarini eritip, yikanmis pirinci ekleyin. Tuz ilave ederek piringler tane tane ayrisana dek kavurun. Sicak sudan
bir bardak ayirin ve safrani igerisine atin. 2 su bardagi sicak su ve safranl suyu piringlere ekleyin. Kisik ateste
suyunu ¢ekene kadar pigirin. Demlendikten sonra pul biber ve kiyilimig maydanozla servis yapin.

Puf Noktasi: Pilavinizin tane tane olmasi igin pirinci nisastasi gidene kadar bol suda yikayin ve margarinde
kavurma iglemini, piringler tane tane olana dek stirduirtin. Ayrica safrani pilava dogrudan katabileceginiz gibi
sicak suda yarim saat beklettikten sonra da ekleyebilirsiniz.
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