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SAFRANLI PILAV (KARABUK)

TC Karabik Valiligi

Yarim kg piring

2 adet orta boy patlican

1 adet kuru sogan

Yarim ¢ay kagigi safran
Nohut biyUkliginde sakiz
100 gr tereyagi

100 gr ay cigek yad

Tuz

Karabiber

1 litre kemik suyu

Piring 1k suda islatilir ve soguk su ile yikanir. Sogan kiip seklinde dogranip tencerede kavrulur. Soganlar
kavrulunca Uzerine piring ilave edilir.

Pirin¢ kavrulurken ayri bir tencerede kemik suyu kaynatilip i¢ine sakiz safran tuz karabiber koyarak kisik ateste
bekletilir. Patlicanlar alaca soyularak kip seklinde dogranir ve kizartilir. Yagi stiztilen patlicanlar ve kemik suyu
karigsimi kavrulmus pirincin i¢erisine eklenir. Kisik ateste 15 dk. pigirilir.
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