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SAFRANLI PILAV ILE LEZITA CITIR BONFILE

1 paket Lezita Citir Kaplamali Bonfile
1 su bardag pilavlik piring
4 corba kasig! zeytinyad!
20 gr tereyagi

1 cay bardagi bezelye

2 kucUk havug

2 kucUk kabak

1 adet patates

4-5 parga brokoli

1.5 su bardagi tavuk suyu
Tuz, karabiber

Pirinci yikayip siiziin ve 20 dakika ilik suda bekletin. Sebzeleri yikayip kiiglik pargalar halinde dograyin. Pilav
tenceresinde zeytinyadini isitip havuglar ekleyin ve 2 dakika kavurun. Patatesleri ve bezelyeyi ilave edip 3
dakika kavurun. En son kabaklari ekleyip 2 dakika daha kavurun. Pirinci slzUp sebzelere ilave edin. 20 gr
tereyadini ve tuzunu ilave edip 2 dakika daha kavurun. Sicak tavuk suyunu ekleyip kapagini kapaktin ve suyunu
cekene kadar pisirin. 15-20 dakika kadar demlenmeye birakin. )

Bir yanda brokolileri kaynar tuzlu suda haslayin. Soguk suya atarak sogutun ve siiziin. Uzerine biraz zeytinyagi
gezdirin.

Lezita ¢itir kaplamali bonfileleri kizgin yaga atarak tavada cevirerek pisirin. Demlenmisg pilavi tahta kagikla
harmanlayip servis tabaklarina paylastirin. Citir bonfileleri pilavin yanina alin ve bir-iki parga brokoli ile birlikte
servis yapin.

ML® Safranli Pilav icin tiklayin
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