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SAFRANLI PATATES PURESI YATAGINDA HINDi SOTE

2 Adet hindi goégsi

1 Adet Sogan

4 Dig Sarimsak

4 Corba Kasigi Siviyag

1 Cay Kasigi Tuz

1 Cay Kasig Yenibahar
Yarim GCay Bardagi Sicak Su
Patates Puresi Igin:

3 Adet BlyUk Haslanmig Patates
1 Cay Kasig Tuz

Yarim Su Bardagi Sit

1 Corba KagsiJi tereyadi

Bir tutam safran

Yarim ay seklinde dogradiimiz sogan ve sarimsaklarimizi yagda gevirdikten sonra julyen dogradigimiz
hindilerimizi ekliyoruz. Hindiler hafif suyunu verip ¢cekmeye baglayinca baharatlarimizi ekliyoruz. 5 Dakika kadar
kavurduktan sonra suyumuzu ekleyerek ocagin altini kisiylyoruz. Hindilerimizi pismeye birakiyoruz. Pigsen pisen
hindimizin altini kapatiyoruz.

Piremiz i¢in haglanan pateteslerimizi tencerede ezip i¢ine tereyadini, sitl, tuz ve safrani ilave edip kisik ateste
guzelce karistirarak kaynatiyoruz. Bir iki tagim fokurdadiktan sonra altini kapatiyoruz. Servis agamasinda bol
purenin Uzerine hindi sotemizi koyup tabagimizi hazirliyoruz.
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