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SAFRANLI PATATES CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Adet yumurta

1 Yemek Kasigi un

1 gr safran

1 Adet sogan

1 GCay Kasigi nane

3 Adet orta boy patates

3 Su Bardagi yogurt

2 Su Bardagi tavuk suyu

Patatesleri soyup dograyin.Uzerine gikacak kadar su ekleyip yumusayana kadar pisirin. Suyuyla beraber
plriizsiiz olana kadar iyice girpin. Sogani kiigUk kiiglk dograyin ve tencerede biraz margarin ile kavurun.
Uzerine patates piresini ve tavuk suyunu koyup kaynamaya birakin. Diger tarafta yogurt, un, safran ve
yumurtayi iyice ¢irpin. Uzerine bir su bardagi kaynar suyu karistirarak azar azar dékin ve ilitin. Bu karisimi
tencereye d6kip kaynayana kadar karistirin.Kaynayan gorbanin altini kapatin ve tuzunu atin. Margarini eritip
nane ve kirmizi biberi ekleyip altini kapatin.Gorbanin tizerine gezdirin.
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