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SAFRANLI MUHALLEBI

4 su bardag sut tozu

2 su bardagi krema

3/4 fincan seker

2 cay kasigi vanilya

1 corba kasigi Ilik suyla islatiimig safran
1/4 su bardagdi dogranmig antepfistigi

2 yumurta aki

Orta ateste yumurtanin akini iyice kdplrene kadar mikser yardimiyla ¢irpin.

Uzerine vanilya, safran ve Antep fistigini ekleyin. Daha sonra seker ve kremay! ekleyip iyice karigtirin.
Siit tozunu yavas yavas ekleyerek karigtirmaya devam edin.

Kaynayinca karigtirmayi birakin ve muhallebinizi kaplara bogaltin, soguyunca servis edebilirsiniz.
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