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SAFRANLI MUHALLEBI

1 litre st

4 corba kasigi piring nisastasi
1 corba kasigi margarin
1 paket vanilya

6 corba kagsiJi tozseker
2 tutam safran

10 adet cilek

2 adet Kivi

Uzerine:

Gilek ve Kivi

Rulo gofret

1 su barda@i sttt bir kenara ayirin. Kalani tencereye aktarin. 1 su bardagdi sit ile 4 ¢orba kasidi piring nisastasini
topak kalmayacak sekilde karistirin. Tencerede bulunan ilik stte azar azar ve surekli karigtirarak, ekleyin. Kisik
ateste pisirdiginiz muhallebiye 1 gorba kasig margarini ve 1 paket vanilyay ilave edin. Margarin eridikten sonra
6 corba kasiJi tozsekeri ilave edin. Birkag kag kez karistirdiktan sonra 2 tutam safrani ekleyin. lyice karistirin.
Koyulasan muhallebiyi atesin tzerinden alin. Kiguk kipler halinde kestiginiz kivi ve gilekleri safranli muhallebiye
ekleyin ve karistinin. Kase veya kuplara doldurun. iyice soguduktan sonra cilek ve Kiviyle sisleyin. Yaninda rulo
gofretle servis yapin.
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