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SAFRANLI MERCIMEK CORBASI

2 su bardadi mercimek
1 adet sogan

1 adet patates

1 adet havug

1 tutam safran

1 ¢orba kasigi un

Tuz

1 tane tablet et suyu

2 ¢orba kasigi margarin

Patatesi, havucu ve sodani iri dograyalim. Uzerine mercimekleri koyalim. Uzerini i parmak gececek sekilde su
koyup. DUdUkIG tencerede 15 dk. pigirelim. Pisen mercimegi ister tel siizgegten stizelim, isterseniz robottan
gegirelim. Ayri bir tencereye margarin ve unu alip hafif kavuralim.Uzerine siizdiiglimiz gorbay! dokelim tuzunu
ve bir fiske safrani ekleyelim. Kaynayana kadar karistirark pisirelim. Uzerine tereyag ile yaptiginiz pul biberli
sostan dokip sicak servis yapalim.
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