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SAFRANLI MANTARLI MAKARNA

MALZEMELER:

yarim p. makarna

8 mantar

3 sap yesil sogan

2 kirmizi biber

1 su b. krema

1 tath k. safran

1 tatl k.feslegen piresi
1 tutam 1spanak yapragi
tuz,karabiber

rende kasar peyniri
zeytinyagi

HAZIRLANISI:

Uzun seritler halinde olan makarnanizi safran,tuz,az su ve siviyag ile haglayin.Suyunu gektirin. Diger tarafta
zeytinyaginda mantar, biber ve yesil soganlari soteleyin.Uzerine i1spanak yapraklarini,feslegen piresin,tuz ve
karabiber ilave edin. En son kremasini ekleyip kaynatin. Hasladiginiz makarnayi sosu igine alip iyice karistirin.
Servis yaparken parmesan peynir yoksa kasar peyniri rendesi ilave ederek sicak servis yapin.:)
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