B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SAFRANLI KREP

2 adet yumurta

1 corba kasigi yogdurt

1,5 cay bardag sut

1 tath kasidi safran

1 tath kasigi kabartma tozu
1 tath kasidi tuz

2 su bardagi un

Kizartma igin:

Siviyad

Safran bir kahve fincani suya islatilir, yarim saat bekletilir. Yumurta, tuz ¢irpilir. Uzerine siit ve suyuyla birlikte
safran eklenir. Sonra un ve kabartma tozu katilir, kanistirilir. Yanmaz tava az yaglanir, orta atese oturtulur,
kepceyle krep hamuru dokilUr, yayilir, iki yizi kizartilir.
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