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SAFRANLI KREP

2 adet yumurta
1 çorba kaşığı yoğurt
1,5 çay bardağı süt
1 tatlı kaşığı safran
1 tatlı kaşığı kabartma tozu
1 tatlı kaşığı tuz
2 su bardağı un
Kızartma için:
Sıvıyağ

Safran bir kahve fincanı suya ıslatılır, yarım saat bekletilir. Yumurta, tuz çırpılır. Üzerine süt ve suyuyla birlikte
safran eklenir. Sonra un ve kabartma tozu katılır, karıştırılır. Yanmaz tava az yağlanır, orta ateşe oturtulur,
kepçeyle krep hamuru dökülür, yayılır, iki yüzü kızartılır.

© lezzetler.com tarif no:60340 • adı:Safranlı Krep • gönderen:anemon • indirme tarihi:05.05.2025 - 13:47

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/safranli-krep-vt46195
http://www.tcpdf.org

