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SAFRANLI KEK

125 g yumusak margarin

170 g (1 su bardag) toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

3 yumurta sarisi

220 g (2 su bardagi) un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
50 ml (yanim ¢ay bardag) sat

1 cay kasigi kasidi safran

3 yumurta aki

Glazir:

210 g (1,5 su bardagi) Dr. Oetker Pudra Sekeri
3 yemek kasigi sicak su

Bir tutam safran

Margarini mikser ile 5 dakika ¢irpin, toz seker, sekerli vanilin, yumurta sarilari, stt, elenmis un, hamur kabartma
tozu ve 1 cay kasiQi safrani teker teker ekleyip her birini yarimsar dakika ¢irpin. Ayri bir kapta yumurta aklarini 3
dakika ¢irpin, tahta kasikla karigtirarak hamura ekleyin. Hazirladiginiz hamuru 24 cm ¢apinda yaglanmis ortasi
delik kek kalibina alin ve pisirin.

Keki firindan alin. 10-15 dakika bekletip kaliptan ¢ikartin ve ters gevirerek servis tabagina alin.

Servisten dnce, pudra sekeri, sicak su ve safrani karistirarak glazirl hazirlayin, soguyan kekin Gzerine dokun
ve dilimleyin
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