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SAFRANLI KEK

200 Gr Sana Hamurisi
3,5 Su Bardagi un

3 Yemek Kagi§i dévilmds ceviz igi
1 Paket vanilyali puding

1 Adet portakal rendesi

3 Adet yumurta

1 Su Bardag st

2 Su Bardagi esmer seker
1 Tath Kagi§i safran

1 Paket kabartma tozu

1 Paket vanilya

Mikserde toz seker ve yumurtay! iyice ¢irpin. seker eriyince yumusamis margarini, vanilya, kabartma tozu ve
unu ekleyip girpin. Safran ve siitli karigtirip karigima ilave edin.en son ceviz i¢i, portakal kabugu rendesi koyup
karnstinin. Yaglanmis kek kalibina dékin. 185 derecelik firinda 45 dk pigirin. Ustiine vanilyali hazir puding dékdin.
Kakaoyla sUsleyip servis yapin.
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