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SAFRANLI HUNKAR CORBASI

Postalayan: Semih Ozkan

1 adet tavuk

2 adet patlican

1 adet havug

1 adet sogan

1 adet kereviz

2 yumurta sarisi 3 ¢orba kasig yogurt
1 limonun suyu

1 ¢orba kasigi un

2 dis sarimsak
tereyag,tuz,safran,
maydanoz,defne yapragi

Yapilisi: Tavuk kiyllmis sebzelerle(sogan,havug,kereviz,maydanoz,defne yapragi)haslanir. Sonra tavuk ¢orbaya
koyulacak kadar didilir ve stizdlriimUsg tavuk suyuna katilir.Bir ¢irpma kabinda yumurta sarilari,yogurt,limon
suyu ve bir miktar su karistinlir stizddrilerek beklemeye alinir.Onceden hazirlanantavuksuyu ve tavuklar atese
konur,safran ilave edilir.Haslanan havuclar ince uzun kesilir ilave edilir.Kaynayan karigima terbiyesi telle
kanstinlir.Bir tasim kaynatilir,tuzu kontrol edilir.Son olarak kdzlenmis patlicanlar ince kiyilir,tereyaginda
sarimsakla sotelenir,corbaya ilave edilir.Eritilen tereyadi kirmizi biber ilave edilir, naydanozla sislenir.
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