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SAFRANLI HINT PILAVI

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

4 karanfil

2,5 cm'lik 3 tar¢in gubugu

1 orta boy sogan (ince dogranmig)

350 gr (2 su bardag) uzun pilavlik piring (yikanmis ve 30 dakika Ilik suda birakilarak, stiztlimas)
3 su bardagi kaynar tavuk suyu

1 tath kasidi tuz

3/4 tath kasidi safran (dévilmis ve 2 ¢orba kasigi kaynar suda 20 dakika birakilmig)

Tereyagi orta boy bir tencerede, orta ateste kizdiriniz. Karanfil ve gubuk targinlari koyup, strekli karistirarak 2
dakika pisiriniz.

Sogani katip, arasira karigtirarak 8-10 dakika, sodanlar nar gibi olana kadar pisiriniz. Pirinci ekleyip, atesi biraz
kisarak 5 dakika, surekli karistirarak, kavurunuz.

Kaynar tavuk suyunu tencereye dokup, tuz ve safrani ekleyiniz.

Tencerenin kapagdini kapatip, atesi kisarak 15-20 dakika, pilav suyunu ¢ekene kadar pigiriniz.

Tencereyi atesten alip, pilavi isitiimis bir servis tabagina bosaltarak, servis ediniz.
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