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SAFRANLI ETLI PILAV

2 su bardagi piring

200 gr kugbas! et

1 su bardagi nohut

2 adet sogan

1 cay kasigi safran

1 adet portakal kabudu rendesi
1 su bardag et suyu

Tavaya sviyag alinarak etler sotelenir. Gzerine sodanlar piyaz dogranarak ilave edilir, az su verilerk pigirilir,
pismesine yakin haglanmig nohutu ilave edilerek pigirilir. Diger taraftan piringler tavaya alinarak siviyagda
kavrulur, tuzu ayrlanir. bu arada pilav i¢in et suyu hazirlanir.safran da et suyuna eklenerek ¢ézdurilmesi
saglanir. Portakal kabugu da rendelenerek ilave edilir. Piringler iyice kavrulunca et suyu ilave edilerek kisik
ateste kapagi kapali pisirilir. Pilav ve et pisince kek kalibina et altta pilav Uste gelecek sekilde konularak
bastirilir. daha sonra servis tabagina ters cevrilerek servis yapllir.
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