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SAFRANLI DAMLA TATLISI
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1,5 su bardagi un

Yarim su bardagi bugday nisastasi
2 corba kasigI misir unu

1 su bardagi yogdurt

2 corba kasigi tereyagi

Yarim ¢ay kagigi safran

1 tath kasigi kabartma tozu
Serbeti:

2 su bardag tozseker

2,5 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

4 corba kasig gulsuyu

2 su bardag siviyag [?] kizartmak i¢in

Su ve sekeri karistirin ve birlikte 15 dakika kaynatin. Limon ve giilsuyunu ekleyerek sogumasi igin bekletin.

Unu azar azar ekleyerek misir unu, nisasta, tereyadi ve yogurdu karistirict yardimiyla ¢irpin. 1 ¢orba kasigi sicak
suda safrani bekleterek rengini almasini saglayarak, karisima ekleyin. Kabartma tozunu ekleyin. Koyu boza
kivaminda bir hamur hazirlayin ve hamurunuzu yarim saat oda sicakliinda bekletin. Siviyaginizi iyice kizdirin.
Hamurunuzu bir gida posetine koyun ve ucunu keserek, spiral seklinde kizgin yaga dokuin. Kizaran hamurlarinizi
Ik serbete atin ve serbeti ¢ekince servis yapin.
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