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SAFRANLI CORBA

https://www.takvim.com.tr

1 adet tavuk gégsi

10-12 adet mantar

5-6 cicek brokoli

2 ¢orba kagsigi dolmalik fistik
2 corba kagiJ! tereyagdi

2 tutam safran

Bir buguk ¢orba kasidi un

6 su bardagi su

Tuz

Tavugu kiguk pargalar halinde dograyin. Mantarlari 4'e bélin. Brokoli gigeklerini kiigUk parcalara ayirin.
Dolmalik fistiklari yapigmaz yiizeyli bir tavada renkleri dénene kadar sUrekli karigtirarak kavurun ve kenara alin.
Tereyagini bir tencereye alip tavuklari kavurun. Uzerine mantarlari ekleyin. 2 dakika sonra brokoli ve safrani
katin. Bir iki gevirdikten sonra unu ekleyip kokusu gidene kadar kavurun. Suyunu ilave edin ve topaklanmamasi
icin surekli kanstirin. Tuzunu ayarlayip pismeye birakin. 10 -15 dakika pigirip ocaktan alin. Dolmalik fistikla
sUsleyerek servis yapin.
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