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SAFRANLI BURGER KALAMARLI PILAV

1 kutu Pinar Kalamar

1 su barda@i sodan, kip dogranmis

3 corba kasig! zeytinyad!

2 su bardagi brokoli, dallari ayriimig ve saplari kesilmig
1,5 su bardagi piring, yikanmig ve stiziimug

Teflon bir tencerede soganlari zeytinyagi ile birlikte orta ateste 2 dakika karistirarak pisirin. Pinar Kalamar[?li
ilave edin ve 3 dakika daha birlikte karigtirarak pisirin. Pirinci ve brokolileri ilave edin. 1 su bardadi sicak suyun
icinde safrani karistirin. Bu suyu ve 1 bardak daha sicak suyu tencereye ilave edin. Kapagdini kapatip 20-25
dakika kisik ategte pisirin.
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