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SAFRANLI BULGUR PILAVI

1 su barda@i bulgur

1 adet ayva

1 adet sogan

1 corba kasigi tereyagi veya siviyag
1 ¢orba kasigi dolma fistig

1.5 su bardagi su

1/2 cay kasig safran

Bir tencerede rendelediginiz sodani, yagla kavurun. Fistiklari da tencereye atip, pembelesinceye kadar kavurun.
Daha sonra safrani ilave edin. 1.5 bardak su ilave edip, kaynayinca dilim dilim dogradiginiz ayvayi ve bulguru da
ekleyin. Kisik ateste 20 dakika pisirin. Sicak ya da ilik olarak servis yapin.
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