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SAFRANLI BALKABAGI CORBASI

1 su bardagi un
100 gr margarin
400 gr balkabag!

2 gr tel safran

2 limonun suyu

4 yumurtanin sarisi
3 litre sicak et suyu
Tuz

Balkabagini temizleyip kiguk pargalar seklinde dograyin. Tel safrani sicak et suyuna ekleyip 5 dakika bekletin
ve suzin. Margarin ile unu tencerede kavurun. Balkabagi ve et suyunu ekleyip pisirin.

Tencereyi ocaktan alip karigimi ihtin. Blenderle pire halinde ezin. Karigimi tekrar tencereye alin. Limon suyu ve
yumurta sarilarini bir kapta ¢irpin. Balkabakli karisimdan bir kepge kadar alip ilave edin. Elde ettiginiz karisimi
tencereye azar azar ve surekli karistirarak ilave edin. Kisik ateste 10 dakika pisirin. Tuzla tatlandirin. Gorba
kaselerine paylastirip sicak servis yapin.
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