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SAFRANLI BALIK CORBASI

istanbul Biiyliksehir Belediyesi

250-300 g balikveya balik artiklari(beyaz etli balik tercih edilir)
6-7 sap maydanoz (dogranmig)

2-3 sap taze sodan (dogranmig)

Bir tutam kirmizi biber

Bir tutam safran

Karabiber

Tuz

Balik bas ve kilgiklari sogan, maydanoz, tane karabiber ve tuz ilave edilmis suda haslanir ve stzulir.
Balik parcalarinin tGzerindeki etler ayiklanir.

Daha sonra ayiklanan balik pargalari ilave edilir.

Gorba hazir oldugunda bir kasede eritilmis safran ve kirmizi biber eklenir 1 dakika daha pisirilir.
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