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SAFRANLI BAKLA CORBASI

80 Gr Sana Klasik

2 Dis sarimsak

4 Su Bardagi sicak su

1 Su Barda@i yogurt

1 Tutam safran

1 Yeterince tuz

600 gr taze bakla

2 Yemek Kasidi zeytinyagi
0,5 Adet Limonun Suyu

2 Yemek Kagigi un

5 Adet arpacik sogani

1 Su Bardag@ haglanmig nohut
1 Adet yumurta

Baklalari temizleyin ve 2-3 cm uzunlugunda kesin. 1 yemek kasigi un ve limon suyu eklenmis suda baklalari
haslayin. Soganlarin kabuklarini soyup halka seklinde dograyin ve zeytinyaginda pembelesinceye kadar
kavurun. Sicak su ilave edip kaynamaya birakin. Sarimsaklarin kabuklarini soyup i¢ine rendeleyin. Baklalari ve
nohutu ekleyin. Ayri bir yerde yogdurt, 1 yemek kasigi un ve yumurtayi ¢irpin. Orta ateste kaynamaya birakin. Bu
karisimi yavasca ¢orbaya ekleyip karigtirin. Tuz ile tatlandirin. Yag eritip safrani ekleyin ve bunu da ¢orbaya
ilave edin. Gorbayi servis kaselerine alip sicak servis yapin.
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