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SAFRANLI BADEMLI KEK

Malzeme

- 200 g Sana yagi

- 3 adet yumurta

- 1 su bardag stt

- 2 su bardagdi esmer seker

- 3,5 su bardagi un

- 1 tath kasigi safran

- 1 cay kasig zerdecal

- 1 paket kabartma tozu

- 1 paket vanilya

- Yarim su bardag file badem
- 1 adet portakal kabugu rendesi

Hazirlanisi

Kuguk bir tencereye sitl ve safrani koyup, kaynatiniz.

Derin bir kdsede yumurtalari ve esmer sekeri krema kivamina gelene kadar ¢irpiniz.

Daha sonra harca yumusamis Sana'yi ilave edip, ¢irpin.

Daha sonra icine bir stizge¢ yardimi ile eleyerek un?kabartma tozunu, vanilyayi ve zerdegali ilave edip,
karistiriniz.

En son olarak kek harcina iinmig satlt safrani ilave edip cirpin.

Daha sonra file bademi ve portakal kabudu rendesini ilave edip, tahta bir kasik ile karigtirin.

Kek harcini Sivi Sana ile yaglanmis kek kalibina dékup, Gzerini kasigin sirti ile diizeltip, bastiriniz.
Keki énceden 185 derece de isittiginiz firnda 35-40 pisiriniz.

Pisen keki kalibinda en az 10 dakika sogutup, servis tabagina aliniz.
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