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SAFRANBOLU GUVECI (KARABUK)

1 kg kemikli kuzu eti

1 bas kocaman kuru sogan
5 adet orta boy domates

6 adet yesil sivri biber

3 ¢corba kasig margarin
Kirmizi toz biber

Karabiber

Tuz

Kuzu etlerini kugbagsi dograyip yikayin ve suyunu sizmeye birakin.

Beri yanda da, kuru sogdani ayiklanip yemeklik dograyin.

Bir tavada margarini eritin. Yemeklik dogranmis kuru sodani yagda az kavurun.

Yesil sivri biberler ince kiyip Gzerine katin, kavurmaya devam edin.

Harg¢ hafif pembelesince, tzerine kip kip dogranmis domatesleri ilave edin.

Sdyle bir ddndlrlp tuzu ve baharatini katin.

Son olarak da, etleri koyup suyunu gekene kadar pisirin. Etler pisince, yemegi bir glivece alin.
Uzerini domates ve biberle bezeyin. Giivecin kapagdini kapatip firna sirin.
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