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SAFRAN SOSLU KREMALI LEVREK GUVEC

500 gr. levrek fileto

5 adet mantar

1 cay bardagi krema

1 cay bardagi kasar peyniri rendesi
1 yemek kasigi margarin

1 cay kasigi toz safran

1 tat kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

2 dis sarimsak

Sarimsak ve mantarlari margarinde soteleyin. Safrani ilave edin. Uzerine kremayi ekleyip karistirin. Izgarada
hafif pisirdiginiz levrekleri giivece alin. Uzerine kremali sosu gezdirin. En Uste rendelenmis kasar peyniri serpip
160 derece firinda pisirin. Sicak servis yapin.
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