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SAFAK YILDIZI

Necip Usta

220 gr.yag

80 gr. pudra sekeri

1/2 ¢ay kasigi rende limon kabugu
Az vanilya

1 batin yumurta

300 gr. elenmis un

Kuguk ¢ukur bir kaba yagi, pudra sekerini, vanilya ve limon kabugunu koyup agac bir spatula ile 5 dakika iyice
karistirarak képdrtiniz. Yumurtay ilave ederek iyice karistinp unu ilave ediniz. Karnistirarak yediriniz. Ucunda bir
buguk santim kutrunda tirtili dGg bulunan sikma torbasina biskivi hamurunu doldurup gayet hafif yaglanmis ve
puskdrtdlir gibi un serpilmig bir tepsiye yildiz bigimi veya yedi santim uzunlugunda veya midye bicimi sikip 200
derece ortadan hizli firinda 8- 10 dakika pisiriniz.

Not: Biskuvilerin Gzerine firna koymadan yarimsar kiraz sekerlemesi veya yuvarlak kesilmis portakal
sekerlemesi koyabilirsiniz. Pisince de erimig ¢ikolataya uglarini batirip yesil fistiga batirabilirsiniz.
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