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SAFAK PASTASI

https://www.sabah.com.tr

Oraletli Krema:

1 kahve fincani seker
1/2 kahve fincani oralet
1 kahve fincani nisasta
4 cay bardagi su

1 paket bisklvi (kare biskdivi)
Ust kremasi:

4 cay bardagi sut

1 kahve fincani un

1 kahve fincani seker

1 paket vanilya

2 corba kasiJi kakao

Tencereye nigastayl, sekeri, oraleti, suyu ekleyerek agir ategte ve slrekli karigtirarak tzeri g6z g6z oalna dek
pisirelim. Kdseli bir kaliba kremayi yayalim. Uzerine 1 sira halinde biskuvi dizelim. Tencereye sekeri, sitd, unu,
kakao ve vanilyay ekleyip agdir ateste ve surekli karigtirarak Uzeri gbz g6z olana dek pisirelim. Kremay atesten
alip mikserle yarim dk. ¢irparak biskuvilerin Gzerine yayalim. Kremanin Gzerine hindistan cevizi serperek,
pastayl buzukta birkag saat beklettikten sonra dilimleyip servis yapalim.
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