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SAFAK KEKI

250 gr (17 ¢orba kasigi) + 1 tath kasig tereyagi
250 gr (1 su bardag) seker
6 yumurtanin sarisi

6 yumurtanin aki

350 gr (3 su bardagi) un

1 tath kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi vanilya esansi

3 damla kirmizi seker boyasi
Seker kaplamasi:

2 damla kirmizi seker boyasi
2+1/2 su bardagi fondan

Once, finninizi orta sicakhda (180° C) getirip, 1sitiniz. 1 tath kagi§i tereyagla 20 santimlik bir pasta kalibini
yaglayip, bir kenara birakiniz.

BuyUk bir kasede kalan 250 gr (17 ¢orba kasidi) yagi ve sekeri tahta kagsikla, karigim hafif ve kdpUklu bir krema
haline gelene kadar dévinuz. Yumurta sarilarini teker teker ekleyip, sirekli karistirarak purtiksiz bir bulamag
elde ediniz. Unu ve kabartma tozunu bulamaca eleyerek, azar azar ve slrekli karigtirarak ekleyiniz.

BuyUk bir kasede yumurta aklarini yumurta teli ya da elektrikli ¢irpiciyla kar haline getiriniz.

Madeni bir kasikla yumurta aklarini unlu karigsima ekleyiniz. Hamuru iki orta boy kaseye esit olarak ayiriniz.
Kaselerin birine vanilya esansini étekine kirmizi seker boyasini ekleyiniz.

Bir corba kasiQiyla, sirayla bir kasik beyaz bir kasik pembe hamurdan alarak yagladiginiz kaliba koyunuz. Bu
islemi bitin hamuru bitirinceye kadar tekrarlayip, Gstlini bir bicagdin sirtiyla dizeltiniz. Kalibi firinin ortasina
koyup, 1,5 saat yada sis batirildiginda temiz ¢ikana kadar pisiriniz.

Keki firindan alip 15 dakika bekletiniz. Kalibin i¢ kenarinda ¢epecevre bigak gecirerek keki gevsetip, tel
Izgaraya ¢ikariniz.

Fondani kiicUk bir kaseye koyup, icine kirmizi seker boyasini katarak tahta kagikla karigtiriniz.

Kek soduyunca, seker kaplamasini Ustiine dokip, bicagdin sirti ile iyice Ustlini ve kenarlarini sivadiktan sonra
servis ediniz.
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