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SAFAK CORBASI

Ebru Omurcali

5 bardak et suyu veya tavuk suyu

2 ¢orba kasiJi un

2 kasik yag

4-5 adet olgun domates veya 2 kasik konserve domates salgasi
1 bardak sut

1 yumurta sarisi

Tuz

Karabiber

Yag ile unu hafif pembelesene kadar kavurun. Sulandiriimis konserve salcasi veya rendelenmis domates
ekleyerek kavurun, et suyu ekleyin. Karistirarak 1-2 tagim kaynatin. PUtlr kalmigsa slizgecten gegirin. Yumurta
sarisi ve sUtu iyice cirpin. Terbiyeyi yemek saatinden 10 dakika evvel ekleyin.
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