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SAFAK CORBASI

3 litre et suyu
120 gr. un

120 gr. tereyagdi
1 kg. domates
Yarim litre stt
3 yumurta

Tuz

Unla yag gorba tenceresinde 4 - 5 dakika miiddetle kizarmadan kavrulur. 3 litre et suyu, dogranmig 1 kg.
domates ilave edilir. Yavas yavas 25 - 30 dakika kaynatilir. Ince delikli bir stizgegten diger bir tencereye gegirilir.
Ayri bir kapta yarim litre siit 5 yumurta sarisi ile ¢arpilir. Kaynayan gorbaya ilave edilir. Tuz atilir. Atesten alinir.

Not: Corbaya kattiginiz unu, 6nceden, tereyagla hafif¢ce kavurduktan sonra da ilave edebilirsiniz. O zaman ikinci
corba kasidi yagi bu is icin kullanabilirsiniz.
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