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SAFAK CORBASI

3 Litre et suyu

5 Yumurta

100 Gr. Un

1 Kilo domates

100 Gr. Tereyagi

1/2 Litre siit

100 Gr. Sade yag

Tuz

250 Gr. Bayat ekmek ici

100 gram unu tereyagi ile hafif ateste 4-5 dakika kavurunuz.

3 litre et suyuna iyice ezilmis ¢ekirdekleri ¢cikarilmig bir kilo domatesi ilave ediniz. 40-45 dakika hafif ateste kaynatiniz.
Irice delikli siizgecten diger bir kapa gegiriniz.

Tekrar atese koyunuz.

Ayr1 bir kapta 5 yumurta sarist ile yarim litre siitii beraber carpiniz.

Corbaya ilave ediniz, bir tagim kaynatiniz, atesten aliniz.

Bayat ekmekleri 1 santim karelere kesiniz, yada kizartiniz, servis ederken ayr1 bir kap icersinde getiriniz.
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