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SAFAK CORBASI

MALZEMESI

1 corba kasigi margarin
3 ¢orba kasiJi un

3 adet domates

2 ¢orba kasiJi salgca

2 su bardagi sut

2 su bardagi et suyu

1 tath kasigi karabiber
Yeterli miktarda tuz

Bir tavanin icinde 1 gorba kasigi margarini alin. Eridikten sonra 3 ¢orba kasigi unu yavas yavas tavanin igine
doéklp, karigtirarak sararincaya dek kavurun. 3 adet domatesi rendeleyin. 2 ¢orba kasigi sal¢a ile birlikte,
tavanin igine ilave edin. Karigtirmaya devam ederek, 2 su bardagi st ekleyin. Unun topaklagsmamasi icin
devamli karigtirin. Daha sonra i¢ine 2 su bardagi et suyunu dékin. 1 tath kasidi karabiber ve dilediginiz kadar
tuzu ekleyip, ¢orbayi iki tagim kaynatin. Corbayi atesten alip, sicak sicak servis yapin.

Not: Corbanin Gzerine kizarmis ekmek koyarak servis yapabilirsiniz. Bunun igin, bayatlayan ekmek dilimlerini
kip bigiminde kesin. Firintepsisine dizip, altin sarisi renk alan dek kizartin. Firindan aldiktan sonra ¢orbalarin
Uzerine serpin. Boylece hem ¢orbalar daha lezzetli olur, hem de bayat ekmeklerden yararlanmis olursunuz.
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