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SAFAK CORBASI

3 litre et suyu

1 kg domates

1 veya 2 su bardagdi st
1 ¢corba kasigi tereyag
1 yumurta

1 fincan sivi yag

1 cay bardagi un

Tuz

1- Bir tencereye tereyagi, siviyagd ve un koyup kisik ateste pembeleginceye kadar kavrulur.

2- Domatesler yikanip, rendelenir. Rendelenmis domatesler kavrulmus una ilave edilip, kisik ateste kavrulmaya
devam edilir.

3- Daha sonra et suyu veya su koyarak kaynamaya birakilir. Bir kapta sit ile yumurtayi ¢atalla ¢irpip
kaynamakta olan ¢orbanin suyundan bir kepce katilip, karistirilir.

4- Corba atesten alinip yumurtal meyane ¢orbaya katilip karistirilir.

Not: Domates bulunmazsa 2 ¢orba kasigi salga, suda eritilip gorbaya katilabilir.
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