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SAFAK CORBASI

Malzeme :

2 kasik yag,

500 gr. domates (2-3 adet),
1 It. et suyu (4 su bardag),
4 yumurta, tuz,

1 su bardag stt.

Yapiligt:

1- Yagla unu tencereye koyup, orta hararetli ateste pembelesmeden kavurunuz.

2- 500 gr. domatesi kabuklarini soymadan iri pargalar halinde karisima ilave edip hemen et suyunu koyunuz.
3- Domatesler ezilinceye kadar pisiriniz.

4- Pisince slUzgecten bagka bir tencereye ezerek gegiriniz.

5- Tekrar atese koyup 1-2 defa daha kaynatiniz.

6- Yemege 20 dakika kala terbiyesini koyunuz (sttli terbiye).

7- Istediginiz garnitirle sofraya aliniz.
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