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SAFAK CORBASI

3 yemek kasigi un

3 yemek kasi§i tereyagi

1 yemek kasigi domates salgasi
1 adet yumurta sarisi

1 litre su

Yarim su bardag: st

Yarim bardak tavuk suyu

1 yemek kasigdi tuz

Safak gorbasi tarifi icin dnce tereyadi ve unu tencerede kokusu ¢ikana kadar kavurun. Ardindan salcasini
ekleyin ve karistirin.

Suyu ve tavuk suyunu yavas yavas ilave ederek karistirin. Biraz kaynadiktan sonra yumurta sarisini ve siti ayri
bir kapta ¢irpin ve yavas yavas ¢orbaya ekleyin.

AJiz tadiniza gore tuz ilave edip tekrar kaynamaya baslayinca altini kapatarak dinlendirin. Aksam yemegine
safak ¢orbasi hazir. Naneyle sisleyerek sicak servis edebilirsiniz.
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