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SAFAK CORBASI

1 adet yumurta sarisi

1 litre su

1 yemek kasigi tuz

3 yemek kasigi tereyagi
3 yemek kagigi un

Yarim su bardag: st
Yarim bardak tavuk suyu

Tereyag! ile unu hafif altin rengini alana kadar kavurun. Suyu ve tavuk suyunu yavas yavas ilave ederek
karistirmaya devam edin. Bir miktar kaynadiktan sonra yumurta sarisini ve siti ayri bir kapta ¢irpin ve yavas
yavag corbaya ekleyin. Agiz tadiniza gére tuz ilave edip tekrar kaynamaya baslayinca altini kapatarak
dinlendirin. Servis yapmadan 6nce Ulzerine biraz nane ilave edebilirsiniz.
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