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SAFAK CORBASI

8 bardak et suyu

2 ¢orba kasiJi un

2 kasik yag

4-5 adet olgun domates veya 2 kasik konserve domates salgasi
1 bardak sut

1 yumurta sarisi

Tuz

1- Yag ile un hafif pembe kavrulur.

2- Sulandirimig konserve salca veya rendelenmis domates ve et suyu katilir.

3- Karigtinlarak 1- 2 tasim kaynatilir. Pitir kalmigsa slizgegten gegirilir.

4- Yumurta sarisi ve st ile yapilmis terbiye yemek saatinden 10 dakika evvel katilir. Tuz atilir. Ates kapatilir.

Not: Et suyu yerine hazir paket et veya tavuk suyu da katilabilir.
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